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La biere prend sa sourcea La Teste

ARTISANAT Avec La Burdigala,
une biere bio locale brassée a La Teste-
de-Buch, Grégoire Agostini veut
rendre a la biere ses lettres de noblesse

KAREN BERTAIL
gironde@sudouest.fr

lors qu'une véritable efferves-
A‘cence bouillonne autour des

mousses locales, Grégoire
Agostini a choisi de surfer sur cette
tendance en créant une gamme
quiil fabrique lu-méme dans son en-
trepot de La Teste. « J'avais envie de
redonneralabiére toutes ses lettres
de noblesse », annonce demblée ce
Bordelais d'origine. Depuis début
janvier, il commercialise La Burdiga-
la. Une gamme de six biéres artisa-
nales, brassées sur le Bassin et certi-
fiées du label bio. «Je veux faire gou-
ter de la bonne biére a ceux qui ne
T'ont jamais aimée.»

Ses déclinaisons, de blanche aux
fleursde sureaulaFrenchale,une
blondelégeére et parfumée, plaisent
auxnéophytes et plus particuliére-
mentaux femmes. LaBurdigala sé-
duitaussiles fins connaisseurs avec
la Mild aux notes de fruits secs, ca-
ramel et noisette, la Triple se mon-
tre puissante et moelleuse, ou en-
core son Ipa, «la reine du houblon
au cceur de malta'amertume no-
ble et équilibrée » sans oublier sa
Stout, trés typée aux malts torréfiés.

Sile houblon et le malt sont in-
contournablesdansla préparation,
celui qu'onsurnomme Greg décide
de revenir a ce qui fait I'essence
meémedelabiére:I'eau.«Je souhai-
taism'implanter en Gironde, mais
je voulais trouver un lieu ot je
puisse m'approvisionneravec une
eausaine etde qualité. Il s'estavéré
que celle de La Teste-de-Buch estla
meilleure du secteur.»

Unebouteille « classe »

Avant de relever ses manches pour
brasser le trentenaire a dii se mettre
aubricolage pouraménager son en-
trepotdeavenue Gustaveriffel de La-
Teste-de-Buch qui n'était qu'une
dalle de béton. Toujours dans la pers-

pective de faire de sa biére un pro-
duit unique, Greg va jusqu'a déni-
cher un contenant hors norme.
«L'idée derriere ma bouteille est de
présenter aux gensla biére telle que
jelavois: cesta-dire un produitd'ex-
ception et de terroir aussi qualitatif,
complexe et subtile que le vin ou le
champagne. Jevoulais une bouteille
naturellement classe.»
IIsetournevers les petits formats
dechampagne encore trop grands
pourune biére. Clestau fin fond de
I'talie qu'il finit par trouver la forme
parfaite. Enfin, presque parfaite. Car
silallure de ce
contenant  sé-

«Lacadence duit'entrepre-
By neur, elle ne se

vasaccélérer.  revele absolu-
Auvudes ment pasadap-

des tée au matériel
com[nan Es, J? d'étiquetage.
vaisétreobligé  «Je suis obligé
dembaucher ~ daccompa-

. gner chaque
cetteannée »

bouteille pour
qu'elle tourne
surlebonaxe.» Dansle méme regis-
tre, Grégoire encapsule lui-méme
chaque biére. Difficile de faire plus
artisanal.

«Le plus éprouvant physique-
ment était de concasser le malt.
Avant, je faisais tout  la main avec
une manivelle. Ala fin de mes pre-
miers brassins, j'en pleurais. » Ré-
cemment, ilaréussiase construire
une sorte de machine a moudre.
«Jai dila faire sur-mesure avec un
vieux moteur pour faire tourner
une courroie qui écrase les grai-
nes.»Lelogo ala téte de renard est
peut-étre le seul €lément qui aura
été facile a trouver. Pour lui, pas be-
soin de traverser 'Europe-pour sa
bouteille-ou de remonter a 'Anti-
quité-pour son nom-,«ils'estim-
posé comme une évidence. Jeune,
onmesurnommait petitrouxetje
ne faisais que des bétises. »

Desdébutsfolkloriques
GraceasesétudesaKedge Business
School, le Bordelais découvre Mar-
seille, Shanghai, Londres et Sydney:
« Ceest dans ces deux derniéres
villes que je découvrele monde des
“craft beers” et les richesses de la
biére.»

Loindevouloircréer une éniéme
brasserie artisanale, il trouve une
vraie valeur ajoutée a sa produc-
tion.

Engagé depuis toujours dans
Penvironnement, il décide de con-
fectionner une biére bio, locale qui
repose sur un modéle de circuit
courtpourlavente.

«J'ai d’abord été calmé par tou-
tesles contraintes rédhibitoires de
la création d’entreprise en France.
Voyantque d'autresyarrivaient,j'ai

fini par franchirle pas. Le plus drole
restela téte de mes parents quand
jeleurai ditaprés toutes cesannées
d’études a travers le monde : “'ar-
réte tout, je vais brasser de la
biére!"»

Ses débuts en tant que brasseur
sont pour le moins folkloriques. I
réalise ses premiers brassins dans
la maison familiale et « plus préci-
sémentdanslasalledebain de mes
sceurs ot je fais aussi la mise en
bouteille. La fermentation, elle,a
lieu dans lachambre d'a coté.»

Développéalinternational

Lesinstallations dela brasserie sont
encore rudimentaires, mais avec
ce succes grandissant, Grégoire
Agostini compte bien créer une
structure a la mesure de sa com-
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mercialisation.«La cadencevas'ac-
célérer. Je pensais ne devoir cher-
cherun collaborateur que'année
prochaine mais, au vu des com-
mandes et des perspectives de dé-
veloppement de La Burdigala, je
vais étre obligé d’'embaucher cette
année.»

Silejeune entrepreneur pensait
pouvoir tout maitriser lui-méme
del'étiquetage alacommercialisa-
tion en passant par la recette, il re-
connait aujourd’hui étre surpris
parlarapidité et'ampleur dusuc-
cés.

«Je suis présent sur les marchés
(lire ci-contre)etje suisdistribué au
Fiacre, laTupina, le Siman, Amirale,
Belini, La Vie en rose, le French
Toast...]J'ai méme organisé 'ani-
mation pour I'ouverture de 'Arro-

Grégoire Agostini fait vieillir
sa biére, La Burdigala,
pendant deux mois avant
de lacommercialiser.

PHOTOS GUILLAUME BONNAUD

ze aBordeaux, un restaurant avec
mur d’escalade, jeudi dernier.»

LaBurdigalaabiensaplaceaBor-
deaux et commence déja a mous-
seratraverstoutelaFrancegracea
lavente en ligne sur son site Inter-
net(1).«llm'estarrivé d'envoyer des
commandes chez Cartier, place
Vendome. Mi-mars, La Burdigala
était présente a Diisseldorf, au Pro-
wein 2016, pour son premier évé-
nement international.»

(1) bieredebordeaux.com,
4euroslabouteille.

D’autres biéres
artisanales
locales

EnGironde, les brasseries
fleurissent un peu partout sur
un territoire pourtant davan-
tage réputé pour son vin... En
voici une liste non exhaustive.
Deés 1999, la premiére biére ar-
tisanale brassée localement
fait son apparition a Ville-
nave-d'Ornon dans le restau-
rant alsacien Fleur de Hou-

on.

En 2010, l'Entre-deux-Mers
se révele étre un vivier pour
les brasseries artisanales,
avec celle du Mascaret de Fa-
brice Riviére oU il produit un
assortiment de biéres prés de
Rions. Nicolas Hébert a lancé
la brasserie Saint-Léon, origi-
naire de la commune épo-
nyme et qui a fini par s'instal-
lera Créon.

Toujours sur la rive droite de
l'estuaire, on trouve les biéres
Aliénor de Laurent Lefévre,a
Saint-Caprais-de-Bordeaux.

APessac, la Gasconha de
Vincent Soulas inaugure son
premier brassage le 1" mai
2010...

Sidautres biéres ont des
accents locaux, elles ne sont
pour autant pas brassées
dans le département.

Distribuée dans plusieurs bars et
restaurants a Bordeaux, la Burdiga-
laest en vente directe les jeudis, de
8413 heures, au marché bio des
quais des Chartrons. Grégoire Agos-
tini est aussi présent les samedis,
de 8a13 heures, au marché bio
Saint-Amand au pied de l'église de
Caudéran.

Facile a trouver, Grégoire Agostini
arbore avec malice une chapka a
l'effigie du renard. Un petit clin d’ceil
ason animal totem qui prouve
qu’on peut revenir & un produit no-
ble en gardant un brin d’humour.

LA TESTE-DE-BUCH
L'ancien leader de
la CGT est présent
au rassemblement de
ces étonnantes motos

Veste de cuir et casque noir, confor-
tablementinstallé au guidon de sa
Goldwing 1500 vert bouteille, Ber-
nard Thibault ressemble aux
1000 autres pilotes de cette mythi-
que moto Honda, qui participent
depuis jeudiau38‘ rassemblement
international de Goldwing, au Parc
des expositions de La Teste-de-Buch.

Cestlorsque I'ancien leader de la
CGT enléve le casque qu'il sort de
sonanonymat relatif. Sa légendaire
coupe de cheveux dégradée esta
peine décoiffée. Le paquet de ciga-
rettes (pas encore anonyme) déja
dans lamain, etla parole directe.

«Jai toujours fait de la moto. A
16ans, je roulais en deux roues. Jai eu
le permis moto longtemps avantle
permis voiture » raconte le syndi-
caliste. Il confesse : « Comme beau-
coup de motards, je suis monté
dans les cylindrées au fur et a me-
sure que i pris de l'age.»

«Pasdéraisonnable »

Ilyaeu «une petite parenthése avec

les(deux) enfants »:«Lorsqu'ils ont

été grands, j'ai repris la moto ».
Voila comment, en 2009, il a di-

rectement acheté sa premieére (et

actuelle) Goldwing. « D'occasion »,

précise-tl.
I est vrai
«LaGoldwing, quon sattend
o i peu a voir un
¢ estAun espnt leader syndical
plutbtroutier,  de 1a CGT au
randonneury ~ guidon dune

telle moto de
prestige. « C'est un investissement
qu'on faita un certain age», précise
Bernard Thibault, 57 ans, pile l'age
moyen des propriétaires de Gold-
wing Il convient qu'il « faut un bud-

Bernard Thibault pilote une Goldwing 1 500. rroroe.0

get,mais ce n'est pas déraisonnable,
a remplace une voiture et puis ce
n'est pas une Goldwing 1800
(29 00032 000 euros)».

Leleader syndical, qui travaille au-
jourd'hui aI'Organisation internatio-
nale du travail, entre Paris et Ge-
néve, ot il se rend en train, évoque
aussi « une forme de passion. La
Goldwing, c'est un esprit plutot rou-
tier, randonneur».

«LaGréce,cetteannée »
«Onvoulait faire de grands voyages
avecmon épouse, passer des vacan-
ces en deux roues. La Goldwing est
fiable, confortable, trés agréable a
piloter.» Avec Murielle, ils ont sillon-
nél'Ecosse, la Croatie, la Finlande, la
Russie.« Cette année, Cest la Gréce.»
Iaaussi rejointle Goldwing Club
TledeFrance (198 adhérents)avec le-
quelil participe au rassemblement
international de La Teste.ll a

daailleurs le chéche jaune, le blou-
son noir et jaune, et le drapeau
jaune sur la moto. Le jaune est, en
effet, la couleur du club fledeFrance
dont le titi parisien est 'embléeme.

Le syndicaliste est méme arrivé
lundi sur le Bassin. Il loue un gite
avec desamis a Cazaux et profite de
la semaine pour visiter la région.
Jeudi, il étaitala dune du Pilat.

Hier, il a enfourché sa Goldwing
pour Biscarrosse avec les Wingers
parisiens.

Ce matin, balade vers Parentis
avec les1 000 Goldwing (1). Lundi,
retour au travail.

Bernadette Dubourg

(1) Lepublicpourraadmirerces
1000Goldwing,cesamedimatina
partirde10heures, lorsdeleurdépart
enconvoiduParcdesexpositionsdeLa
Teste-de-BuchversParentis (Landes),
parlaroutedeladuneduPilat.
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